
P O R T A F O L I O  D E  S E R V I C I O S  2 0 2 4  

D E S D E  1 9 9 0  

Somos una empresa que ha venido trabajando 

desde 1998 como un proyecto familiar que, a lo 

largo de estas dos décadas, nos hemos 

expandido y crecido profesionalmente, 

posicionándonos como empresa de catering 

para eventos de cualquier índole. 

A L I A D O S  

• QUINTA GENERACION 

• PUBBLICA 

• CONVETUR 

• SINTONIZAR MEDIOS 

• MAGIN COMUNICACIONES 

• EVENTOS Y PROTOCOLO 

• CEINTE 

• TEMPUS 

• SOCIEDAD TEQUENDAMA 

• DU BRANDS 

• LOGYCON 

• NAVITRANS 

• JHONSON Y JHONSON 

• IMAGROUP 

• CTC 

• ARDILA PRODUCCIONES 

• LOGYCA 

• UNLOFT 

• UNEQUAL 

• INMOV 

• SOTAVENTO GROUP S.AS 

• MILLA EXTRA 

• 24 CREA 

• CREATIVA 

• LOGISTICA Y GESTION DE NEGOCIOS 

• LOGIST LATAM 

 

 

 

Contamos con un amplio 

portafolio de servicios, con 

diferentes tipos de menús 

servidos a la mesa y empacados, 

así como alquiler de mobiliario 

para sus eventos y servicio de 

meseros, entre otros 

 

 

Laautomatica

@hotmail.com 

 

        

 3103053282   

 

  

 

 

Posemos la experiencia, 

capacidad y altos estándares de 

calidad para tender eventos de 

gran volumen, ya que nuestro 

está calificado para ello. 

La automática se compone de 

tres bases: 

• La automática eventos 

S.A.S: planta principal de 

producción. 

• San Sebastián centro de 

eventos y convenciones 

By LA AUTOMATICA 

• Restaurante LA 

AUTOMATICA 
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REFRIGERIO TIPO SNACK (empacado) $ 7.850 + IPC 

  

• Mantecada 

• Croissant de queso  

• Muffin de almendra o chips de chocolate 

• Brownie 

• Pandebono 

• Palito de queso 

• Buñuelo 

• Almojábana 

• Empanada (carne o pollo)                                        

• Arepa de queso 

• Donuts (mora, chantilly o fresa) 

 

• *Cualquiera de los anteriores acompañados de Jugo natural o jugo en caja  

• *empacados en bolsa kraft 

 

REFRIGERIO SENCILLO 100 gr (empacado) $9.250 + IPC 

• Arepa de huevo                                                                    Sándwich de queso 

• Sándwich pernil de cerdo                                                    Wrap de jamón y queso 

• Sándwich de jamón y queso                                               Wrap de pollo parrillado 

• Sándwich de pollo Parrillado o ensalada de pollo.          Wrap vegetariano (3 quesos) 

• Sándwich jamón de cordero                                               Pastel ricota y espinaca                                                 

• Sándwich vegetariano.                                                           Empanada chilena (carne o pollo) 

• Pastel de hojaldre (pollo, carne, hawaiano, queso).       Cinnamon Rolls 

 

*Cualquiera de los anteriores acompañados de Jugo natural o jugo en caja 
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• REFRIGERIO SENCILLO 100gr (3 componentes empacado) $10.200 + IPC 

 

• Arepa de huevo o de queso.                                               Sándwich de queso 

• Sándwich pernil de cerdo                                                     Wrap de jamón y queso 

• Sándwich de jamón y queso                                                Wrap de pollo Parrillado 

• Sándwich de pollo Parrillado o ensalada de pollo            Wrap vegetariano (3 quesos) 

• Sándwich pollo crispí 

• Sándwich jamón de cordero                                               Pastel ricota y espinaca                                                 

• Sándwich vegetariano.                                                           Empanada chilena (carne o pollo) 

• Pastel de hojaldre (pollo, carne, hawaiano, queso).       Cinnamon rolls 

 

• Cualquiera de los anteriores acompañados de Jugo natural o jugo en cajita y fruta de 

mano 
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REFRIGERIOS ESPECIAL 150 gr (empacado)  

 

  

• Sándwich en pan artellano con jamón de pavo, queso sabana, lechuga fresca, tomate y 

mayonesa de albahaca. 

 

• Sándwich en pan brioche con semillas de ajonjolí negro con roast Beef, queso mozzarella, 

lechuga fresca, tomate y mayonesa de cilantro. 

 

• Sándwich en pan árabe con pollo Parrillado, queso doble crema, lechuga fresca, tomate 

y mayonesa de pimentón. 

  

• Sándwich en pan brioche con semillas de ajonjolí blanco con pernil de cerdo horneado, 

queso doble crema, lechuga fresca, tomate y salsa BBQ. 

 

• Sándwich italiano, en pan focaccia, jamón de cerdo, salami, queso mozzarella, lechuga 

fresca, tomate y mayonesa de albahaca. 

 

• Sándwich colombiano, en pan de maíz con sobre barriga desmechada, queso doble 

crema maíz tierno y mayonesa achiotada. 

 

• Wrap, tortilla de trigo con jamón de cerdo, jamón de pavo, queso mozzarella, lechuga 

fresca, tomate y mayonesa con mostaza dulce. 

 

• Wrap, tortilla de trigo con pollo a la parrilla, queso, Manzana caramelizada, salsa chipotle, 

lechuga fresca, tomate y mayonesa con mostaza dulce. 

 

• Wrap, tortilla de trigo con roast Beef, queso mozzarella, lechuga fresca, tomate y 

mayonesa de cilantro. 
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• Wrap con jamón de pavo, queso sabana, lechuga fresca, tomate y mayonesa de 

albahaca. 

 

• Wrap mixto, con pollo Parrillado, jamón de cerdo, queso doble crema, lechuga fresca, 

tomate y salsa tartara. 

 

 

• OPCIONES VEGETARIANAS 

 

• Sándwich en pan de cereales con aguacate, huevo, queso y mayonesa alcaparrada. 

 

• Sándwich en pan con semillas de ajonjolí blanco con croqueta de lentejas o garbanzo, 

queso doble crema, lechuga fresca, tomate y mayonesa ahumada. 

 

• Sándwich en pan artellano con queso boconchino, tomate, rugula y pesto. 

 

• Sándwich en pan de maíz, con queso sabana, queso mozzarella, y queso provolone, 

lechuga fresca, tomate y salsa tártara. 

 

• Wrap, tortilla de trigo con aguacate, huevo, queso y mayonesa alcaparrada. 

 

• Wrap, tortilla con semillas de ajonjolí blanco con croqueta de lentejas o garbanzo, queso 

doble crema, lechuga fresca, tomate y mayonesa ahumada. 

 

• Wrap tortilla de trigo con queso boconchino, tomate, rugula y pesto 

 

• Wrap, Tortilla de harina de trigo con queso sabana, queso mozzarella, y queso provolone, 

lechuga fresca, tomate y salsa tártara 



6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 laautomatica@hotmail.com      @laautomaticacol 

 
 

 

 

Cualquiera de los anteriores puede componer así: 

 

• Con 2 componentes $10.800 + IPC 

           Jugo natural o jugo en cajita, gaseosa minipet 

 

• Con 3 componentes $ 12.600 + IPC 

           Jugo natural o jugo en cajita, gaseosa minipet 

           Fruta picada  o de mano 

 

• Con 4 componentes $ 17.400 +IPC 

Jugo natural o jugo en cajita, gaseosa minipet 

            Fruta de mano o fruta de picada 

            Papas chips, platanitos 

 

• Con 5 componentes (gramaje 190 gramos) $19.500 + IPC 

           Jugo natural o jugo en cajita, gaseosa minipet 

           Fruta de mano o picada 

           Papas chips, platanitos 

           Mini postre (barra de granola, mini brownie o chocolatina. 

  



7 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 laautomatica@hotmail.com      @laautomaticacol 

 

 

REFRIGERIOS GOURMET (para ser servidos a la mesa)  $18.000 + IPC 

 

1. Quiches: Ricota y espinaca, pollo y champiñón, de tocineta y queso o vegetales 

acompañado de brocheta de frutas y jugo natural 

                                                                                                                            

2. Crepes: Pollo y espárragos, jamón y queso con salsa chédar, ternera y/o pavo acompañado 

de fresas achocolatadas y jugo natural 

 

3. Pan Cook: Stroganof, pollo huancaíno, champiñones y espárragos. Fresas achocolatadas 

                                                                                                                                  

4. Trilogía del caribe (arepa de huevo, carimañola y empanada de carne) suero costeño, ají y 

lulada. 

                                                                                                                                        

5. Parfait de frutos verdes, rojos, verde o mix (granola, frutas, yogurt griego) y jugo natural                                                                                                                           

 

6. Plato de quesos y jamones, mini croissant, uvas. 

                                                                                                                                 

7. Wrap mixto (tortilla de trigo rellena de lomitos de pollo a la parrilla, jamón de cerdo ahumado, 

queso mozzarella y vegetales) con brocheta de frutas o chips de yuca   

 

8. Sándwich de roast Beef (finas láminas de rosbif cubierto de queso crema con hierbabuena 

tomate y lechuga romana y tomate baby) acompañada de papas rusticas y jugo natural 

 
9.  Sándwich pulled pork (paleta de cerdo desmechado aderezado con salsa bbq y queso 

gratinado) jugo de frutos amarillos macedonia de frutas 

 

 

Escriba el texto aquí
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10.  Wrap Crunch melt (tortilla de trigo rellena de lomitos de pollo apanados en panco aderezo 

tártara y vegetales) jugo de frutos rojos coctel de frutas 

 
11.  Club sándwich (pechuga parrillada, jamón, queso, huevo y vegetales) jugo piña y 

hierbabuena chips de plátano 

                                                                                                                              

12.  Sándwich pollo al curry (julianas de pollo bañadas en mayonesa de curry y vegetales) jugo 

maracuyá – piña Chips de yuca 

 

13. Crepe de manzana confitada, helado de vainilla ralladura de nueces salsa de chocolate 

capuchino o jugo natural 

                                                                                                                                  

14. Canasta crocante rellena de macedonia de frutas bola de helado salsa de frutos rojos 

capuchino o jugo natural. 

 

15. Bagel de jamón pietran, queso sabana, rugula tomate y queso chips de platano jugo natural. 

                                                                                                                           

16. Croque Monsieur (sándwich en pan molde artesanal jamón de cerdo ahumado queso 

mozzarella y gratinado con queso emmental), copa de fruta, capuchino o jugo natural. 

 

17. Waffle sándwich (pollo a la parrilla, tocineta, tomate, rugula y aderezo de la casa) con chips 

de yuca o plátano y jugo natural  

 

 

NOTA 

▪ EL VALOR INCLUYE MENAJE 

▪ PARA LOS VEGETARIANOS SE REEMPLAZA LA PROTEINA ANIMAL POR VEGETAL: (GRANOS 0 

HUEVO) 

▪ LA CANTIDAD MINIMA ES 10 PLATOS IGUALES 
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2. ESTACIONES DE CAFÉ  

ESTÁNDAR $4.200 + IPC 

Café, aromática, agua saborizada, crema, endulzantes, mezcladores, vasos desechables y 

servilletas de papel.     

 

EJECUTIVA $ 5.800 +IPC 

Té, café, aromática, agua saborizada, crema, galletica y colaciones, endulzantes, 

mezcladores, vasos desechables y servilletas de papel.            

        

GOURMET: $9.500 + IPC 

Té, café, aromática, agua saborizada, crema, galletica y colaciones, endulzantes, 

mezcladores, vajilla y servilletas de papel de lujo.            

2 pasabocas por persona: 

Mini palito de queso.                                       Mini sandwich 

Mini Pandebono                                               Mini brownie 

Mini pastel de carne o pollo, gloria 

Mini sándwich 

 

VIP $14.500 + IPC 

Capuchino o chocolate, Té, café, aromática, Jugo natural, agua saborizada, crema, galletica y 

colaciones, endulzantes, mezcladores, vajilla y servilletas de papel de lujo.            

3 pasabocas por persona: 

Mini palito de queso.                                       Mini sandwich 

Mini Pandebono                                               Mini brownie 

Mini pastel de carne o pollo, gloria               Mini muffin 
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3. DESAYUNOS (servidos a la mesa) 

 

1. -INTERCONTINENTAL: $27.500 + IPC 

Jugo a elección, brocheta de fruta, Crepe de pollo Y champiñones, panecillos varios, 

mantequilla, mermelada café, y/o chocolate.                                                     

 

2. -DE LA CASA: $27.500 +IPC 

Cóctel de frutas, Jugo, Omelette al gusto (champiñones, mazorca, tocineta, o queso cheddar), 

panecillos varios, queso, Mantequilla, mermelada, café, y/o chocolate. 

 

3. -SANTAFEREÑO: $23.000 + IPC 

Jugo natural, Tamal, Panecillos, queso, café, y/o chocolate. 

 

4. -PAISA: $25.000 + IPC 

Calentao (arroz, frijol, plátano, carne, papa), huevos fritos, arepa paisa, jugo natural, 

mantequilla, café o chocolate 

 

5. -LIGERO: $23.000 + IPC 

Crepe de jamón y queso, brocheta de frutas, panecillos, jugo natural, café o chocolate 

 

6. -LE CROISSANT: $29.500 + IPC 

Croissant de queso (relleno de queso y huevos batidos) jugo de naranja, mix de frutas con 

granola y yogurt griego y bebidas calientes (café y chocolate) 

 

7. -RANCHERO: $28.500 + IPC 

Huevo frito sobre tortilla de maíz bañado de hogao, queso mozzarella y salchichas rancheras. 

Porción de fruta, porción de futa, jugo natural, café, y/o chocolate. 

 

8. -LIGHT: $25.500 + IPC 

Parfait (yogurt griego, fruta y granola) jugo natural, tostadas de arroz y frutos secos 

 café, y/o chocolate. 
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9. -GRINGO $27.500 + IPC 

Pancakes de banano y frutos rojos, huevos revueltos, bacón, fruta, jugo, panecillos cafés, y/o 

chocolate.  

 

10. -ROLO: $25.500 + IPC 

 Jugo de naranja, fruta escalonada, calentado de lentejas o pasta, tajadas de maduro, huevo 

frito, y bebida caliente (café, o chocolate) 

 

11. -ITALIANO $28.500 + IPC 

 Bruschetta caprese (tostada con tomate Cherry y queso de bufala bañada en pesto), jugo de 

naranja, macedonia de frutas, bebidas calientes (café, o chocolate) 

 

12. -ESPAÑOL: $28.500 + IPC 

Tortilla española con jamón serrano, jugo de naranja, copa de frutas, panecillos y bebida 

caliente (café o chocolate) 

 

13. -ROMANO $32.500 + IPC 

Jugo de temporada, perlas de melón al oporto, pan Cook relleno de huevo y maíz gratinado y 

bebida caliente (café o chocolate) 

 

 

NOTA 

▪ EL VALOR INCLUYE INCLUYE MENAJE 

▪ PARA LOS VEGETARIANOS SE REEMPLAZARÁ POR PROTEINA VEGETAL 

▪ LA CANTIDAD MINIMA ES 10 PLATOS IGUALES 
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4. PASABOCAS:  

 

CLASICOS $5.500+IPC 

 

FRIOS: 

  

Bolitas de risotto y parmesano.                                          Montadito de roast Beef con chimichurri                          

Brocheticas de queso, tomate, Cherry y albahaca. Canapé de paté finas hierbas 

Canapé de queso Brie                                                       Ceviche de champiñón o mango  

Canasticas de pavo                                                           Canastitas de champiñones a la griega 

Bites de piña y chorizo bbq                                     Montadito de serrano y queso feta 

Tortilla española                                                             Regalito de queso gruyere y jamón  

Platanitos tentación                                                            Medallón de pollo napolitano 

Vol au vent de pollo en salsa de salmon                         Vol au vent de pollo al curry 

Montadito de salami a la crema                                      Crostini de albahaca y mozarella               

Mini Wraps: (vegetarianos, pollo, jamón y queso, atún, roast Beef)) 

Vol au vent de camarón al curry.   

 

CALIENTES: 

 

Brochetica mixta de carnes                                            Brochetica de cerdo y criolla 

Canasticas de carne en                                                  Choricitos ahumados 

Bombones de pollo y salsa                                             Croqueta de pollo con tocineta 

Mini Egg rolls (verduras, carne o pollo)                         Minihamburguesa D’jon                                                   

Minihamburguesa tradicional                                         Papitas rellenas de camarón al gratín 

Papitas roquefort                                                              Rollitos de pollo Cordón blue 

Mini Egg rolls (verduras, carne o pollo)                         mini sándwich de posta cartagenera 

Minihamburguesa D’jon                                                  mini flautas de carne o pollo 

Minihamburguesa tradicional 

Vol au vent de lomo al estragon                                    Vol au vent de pollo a la paprika    
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GOURMET: $6.500 + IPC 

  

FRIOS:    

    

Barquitas de Ceviche maracuyá                                   Ceviche al mango 

Canapé de salmón a las hierbas                                   Blinis de salmón 

Ceviche mixto salsa roja                                                  Cucharitas de ceviche de corvina peruano  

Tostada de plátano con camarón y guacamole        Mini rosa de Salmon con Dip de queso 

Cucharas de cangrejo y guacamole                            Conitos de patacón con mariscos 

Sushi Tostadas de ajonjolí roquefort y champiñón       Cristina de jamón serrano 

Mini Wrap de salmón                                                        Montadito de aguacate con salmón 

Rollo de roast Beef en hierbabuena 

 

CALIENTES: 

 

Brochetas de lomito teriyaki                                 Brochetica de camarón con Cherry y aceitunas 

Cucharita de camarones al curry                       Canasticas de pollo asiáticas. 

Mini filet mignon                                                     Rosa de Salmon al panco 

Mini pizzas de pera, queso Brie y rúcula             Albondiguillas a la diabla                                                  

mini-kibbes con tahine de garbanzo                  Langostinos al panco con salsa de lulo  

Mini quiche loor aine                                             Peritas de papa y tocineta 

Buñuelo de cangrejo en yogurt                           Carimañola de salmón 

Satai de pollo con chutney mango  

Brocheticas de solomillo de cerdo con salsa de tamarindo 

Croqueta de pavo apanado (mermelada de pimentón) 
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PASABOCAS TIPICOS: $6.000 + IPC 

 

Carimañola de carne                                                Empanadas de pipián                                                                            

Mini buñuelo con chutney de uchuva.                   Marranitas 

Minis aborrajados                                                       Ceviches de chicharrón 

Mini arepa de huevo.                                                Empanadas de lechona 

 

 

 

DULCES: $6.500 + IPC 

  

Mini Cupcakes 

Mini éclaire de chocolate 

Mini pie de frutos rojos 

Mini pie de limón 

Mini milhoja 

Tartaletas de frutas surtidas: (fresa, mango, durazno, kiwi, manzana, o pera). 

Trufas de chocolate, blanco y negro de almendras  

Trilogía de chocolate 

Mini opera 

Mini tiramisú 

Mini shot de banano y nuez 
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5. CÓCTELES: MEZCLADORES Y VARIOS SEGÚN EVENTO, INCLUYE CRISTALERIA Y HIELO. 

   

CÓCTELES CON ALCOHOL $12.500 + IVA                                     

  

Café moka baileys.                         margarita blue. 

Daiquiri de fresa.                              margarita tradicional. 

Daiquiri de melocotón.                   piña colada 

Sex on the beach.                           Luna Roja. 

Manhatan.                                        Mojito. 

Media Noche.                                  Screw Driver. 

Tequila sunraise.                              Aperol spritz 

Gin & tonic.                                      Cuba libre. 

 

 

 

 

 

CÓCTELES SIN ALCOHOL: $8.500 + IPC 

 

Atardecer de menta. 

Carnaval verde. 

Fruit Punch. 

Luna roja. 

Mango fiesta. 

Marrasquino Verde. 

Mimosa. 

Mojito Gato. 

Pasión de maracuyá. 

Piña colada. 

Sodas soft (frutos rojos o amarillos). 
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6. PICADAS LIGERAS 

 

Opción 1 $18.000 + IPC 

Costillas de cerdo 

Morcillitas 

Choricitos 

Papitas criollas 

 

Opción 2: $19.000 + IPC 

Taco de pollo 

Taco de carne 

Guacamole 

Pico de gallo 

 

Opción 3: $18.000 

Alitas BBQ 

Lomo de cerdo horneado 

Chicharrón 

Papitas criollas 
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7. TABLAS DE QUESOS Y JAMONES:(Incluye únicamente cristalería, vajilla y cubertería) 

 

GOURMET ESTÁNDAR:(210 grs. X pax) $20.000 + IPC 

Selección de quesos maduros y semi maduros. 

Carnes y jamones variados. 

Frutas nacionales e importadas. 

Dip para esparcir y / o antipasto. 

Acompañada de pan baguette.  

 

GOURMET FRUTOS DEL MAR: $32.000 + IPC 

Langostinos. (1 por pax.) 

Camarón tigre y ceviche 

Palmitos de cangrejo. 

Salmón ahumado. 

Trucha ahumada. 

Quesos, jamones y frutas varias. 

Acompañada de pan baguette.  
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8. PAELLAS:  

 

MARINERA : (500 grs. X pax) $39.500 + IPC 

 

9 clases de mariscos (2 langostinos x pax, camarón, calamar, pulpo, almeja, palmito cangrejo, 

mejillones, muelas de cangrejos) 

3 clases de carnes (pollo, cerdo y chorizo español) 

Verduras varias 

Pan ajo 

Gaseosa 

 

VALENCIANA:(500grs. X pax) $33.000 + IPC 

 

3 clases de carnes (pollo, cerdo y chorizo español) 

6 clases de mariscos (camarón, calamar, pulpo, almeja, palmito cangrejo, pescado) 

Verduras mixtas 

Pan ajo 

Gaseosa servida en vaso de 8 onzas. 
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9. MENUS SENCILLOS O EJECUTIVOS (empacados para almuerzos) 

*Cualquiera de los anteriores viene con jugo de cajita, jugo natural embotellado, o gaseosa mini 

pet y mini postre $23.000 + IPC 

* Cualquiera de los anteriores viene con Entrada: porción de fruta, crema o sopa, jugo de cajita, 

jugo natural embotellado, o gaseosa mini pet y mini postre $27.000 + IPC 

  

Menú 1  

Pierna pernil a la jardinera, arroz blanco, papa dorada, ensalada de zanahoria y lechuga. 

 

Menú 2 

Pierna pernil en salsa criolla, arroz blanco, papa chaleca, ensalada roja. 

 

Menú 3 

Pierna pernil dorada, arroz blanco, papa mayonesa, ensalada de huerto. 

 

Menú 4 

Pechuga a la plancha BBQ, tajadas plátano maduro, arroz pimentón, ensalada de lechuga, 

pepino y tomate. 

 

Menú 5 

Sobrebarriga dorada, arroz blanco, papa con hogao, ensalada de lechuga, tomate y cebolla. 

 

Menú 6 

Sobrebarriga a la criolla, arroz arveja, papa dorada, ensalada de aguacate. 

 

Menú 7 

Churrasquito chimichurri, papa criolla dorada, arroz blanco, ensalada de habichuela. 
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Menú 8 

Carne a la plancha, papa sour, arroz blanco, torta de vegetales. 

 

Menú 9 

Milanesa de cerdo, plátano maduro, arroz blanco, ensalada de zanahoria y lechuga. 

 

Menú 10 

Chuleta de cerdo dorada, arroz blanco, papa perejil, ensalada lechuga tomate y maíz. 

 

Menú 11 

Arroz cubano (res, cerdo, pollo), cubito de plátano maduro ensalada fría.  

 

Menú 12 

Arroz con pollo, papas chips y ensalada fría. 

 

Menú 13 

Goulash, arroz blanco, plátano cocinado y ensalada de vegételes fríos 

 

menú 14 

tallarines con albóndigas d res; pan ajo y ensalada de vegetales fríos 

 

Menú 15 (vegetariano) 

Albóndigas de lentejas, arroz blanco, papa perejil, ensalada lechuga tomate y maíz. 

 

Menú 16 (vegetariano) 

Arroz con vegetales, papas chips y ensalada fría.  

 

Menú 17 (opción vegetariana) 

Lasaña de carne, pollo, mixta, o vegetariana, pan ajo. 
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10. MENUS ESTANDAR SERVIDOS A LA MESA (ALMUERZOSP CENAS INCLUYE MENAJE): 

*Cualquier opción incluye entrada, fuerte, bebida y postre $43.500 +IPC 

*Cualquier opción inclute fuerte, bebida y postre $38.500 + IPC 

 

*MENU No. 1 

Supremo de pollo roquefort filete de pollo en salsa de queso roquefort.  

Arroz a la griega arroz salteado en mantequilla con albahaca y almendras. 

Ensalada nicoise espinaca, lechuga, arveja, maíz tierno, tomate cherry, jamón york, queso y 

aderezo de miel mostaza. 

 

*MENU No. 2 

Muchacho relleno tres pimientas salsa demiglase con pimienta verde, roja y negra.  

Pure de papa tres lácteos queso parmesano, crema de leche y queso crema.  

Ensalada del huerto lechuga romana y morada tomate cherry, jamón de cordero, queso crema 

y vinagreta de aceituna. 

 

*MENU No 3.  

Posta cartagenera posta de res marinada en coca cola, limonaria, panela y nuez moscada.  

Arroz con frutos secos arroz salteado en maní, uvas pasas y ajonjolí.  

Ensalada primavera lechuga verde crespa, espinaca, melocotón, fresas, maní con aderezos de 

yogurt.  

 

*MENU No 4.  

Cordón blue de pollo al mango suprema de pollo rellena de jamón, queso y mango. 

Pure de papa tres lácteos queso parmesano, crema de leche y queso crema.  

Ensalada italiana espinaca, lechuga, tomate cherry, queso mozzarella y aderezo de antipasto 

de berenjena 
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*MENU NO. 5 

Pollo a la paprika suprema de pollo bañada en salsa de paprika y finas julianas de pimiento 

morrón y cebolla 

Arroz ajonjolí tostado 

Ensalada cesar (lechuga romana, crotones de pan al horno, queso parmesano y aderezo 

cesar) 

 

*MENU NO. 6 

Beef Stroganof, tiras de res en salsa demiglase con champiñones 

Pure de papa criolla rustico 

Ensalada de lechuga morada, queso mozarella y tomate cherry 

 

*MENU NO. 7 

Lomo de cerdo bourguiñon medallones de lomo bañados en salsa demiglase con tocineta y 

cebollitas ocañeras 

Puré de papa roquefort 

Ensalada mediterránea (rúcula, berros, queso feta y aderezo de vinagre balsámico) 

 

 

*MENU NO. 8 

Pechuga de pollo napolitana (suprema de pollo rellena de queso bañada en salsa napolitana) 

Arroz esmeralda 

Ensalada de la casa (variedad de lechugas tomates Cherry aguacate aderezo de aceitunas) 

 

*MENU NO 9. 

Saltado de lomo (lomitos de res con trozos de tomate y cebolla)  

Arroz curry 

Papa rustica 
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*MENU 10. 

Medallón de pollo en salsa de naranja y arándanos 

Pasta penne alfredo 

Ensalada panzanella (tomate Cherry, cebolla en julianas, aguacate y crotones de pan) 

 

*MENU 11. 

Tilapia al ajillo (filete de tilapia bañado en salsa de mantequilla y ajo) 

Arroz coco 

Ensalada tres lechugas (lechuga morada, lechuga verde crespa, lechuga romana, tomate 

cherry y queso parmesano) 

 

*MENU 12. 

Suprema de pollo en salsa teriyaki con sésamo tostado 

Papa al romero 

Ensalada (variedad de lechugas, palmitos, maíz y baby carrots) 

 

*MENU NO.  13 (vegetariano) 

Ratatouille (rodajas salteadas de vegetales) 

Pure de papa tres lácteos queso parmesano, crema de leche y queso crema.  

Ensalada italiana espinaca, lechuga, tomate cherry, queso mozzarella y aderezo de antipasto 

de berenjena 

 

*MENU NO. 14 (vegetariano) 

Spaguettis primavera (pasta en salsa blanca con verduras) 

Ensalada de lechuga crespa, tomate cherry, champiñones, aceitunas y queso. 
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*MENU NO. 15 (vegetariano) 

Vegetales orientales verduras (brócoli, champiñón, zanahoria, pimentón, cebollín) salteadas 

con raíces chinas, salsa soya, almendras tostadas 

Arroz con ajonjolí tostado 

 

*MENU NO. 16 (vegetariano) 

Bowl de quinua, frijol, crotones de plátano maduro y aguacate 

 

*MENU NO. 17 (vegetariano) 

Berenjenas rellenas de queso ricota 

Albóndigas de lenteja al panko 

Portobellos rellenos de tofu 

 

*MENU NO.18 

Espárragos salteados con portobellos 

Arroz integral 

Torta de garbanzo 
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Las opciones de postres para elegir son: 

Leche asada 

Flan de caramelo 

Arroz con leche 

Mousse de maracuyá 

Mouse frutos rojos 

Trilogía de chocolate 

Melocotones chantilly 

Mouse chocolate 

 

 

 

 

 

Las opciones de entradas para elegir son: 

Crema de tomate 

Coctel de frutas 

Salpicón de ave 

Crema de apio con parmesano 

Crema de ahuyama y zanahoria 

Canasta de patacón con ropa vieja 

Crema de pollo y champiñones 

Crema de arveja y manzana verde 

Canasta de patacón con ceviche de champiñón (vegetariano) 

Causa peruana de atún 

Capress 

parmigiana 
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11-. MENÚS PARA OCASIONES ESPECIALES GOURMET: $75.000 + IPC 

    

Opción 1 

Entrada: Crema de choclo con parmesano y aceite de oliva 

Plato fuerte: Beef a la parrilla con salsa de vino, albahaca, tomates secos 

Garnituras: Quenelles de pure de para queso azul y ajonjolí negro, ensalada italiana (cherry 

lechuga romana, mozarella, pimentón en juliana, vinagreta balsámica 

Postre: Vol au vent chocolate con crema chantilly  

Bebida: Jugo o gaseosa 

          

Opción 2 

Entrada: Crema de espárragos  

Plato fuerte: Filete de corvina en salsa teriyaki y jengibre 

Garnituras: Milhojas de papa gratinada, espinaca, jamón, pimenton asado 

Postre: Pie de limón  

Bebida: Jugo o gaseosa 

            

Opción 3 

Entrada: Barco de aguacate y mariscos. 

Plato fuerte: Medallones de lomito a las 3 pimientas, y Escalope de salmón 

Garnituras: Tallarines Alfredo, Ataditos vegetales 

Postre: Strudel de manzana y helado 

Bebida: Jugo o gaseosa 
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Opción 4 

Entrada: Crema de puerro 

Plato Fuerte: Medallones de pavo a la naranja, Crotones de cerdo en salsa vino tinto. 

Garnituras: Papa al romero, Verduras thai  

Postre: Eclair de chocolate 

Bebida: Jugo o gaseosa 

 

Opción 5 

Entrada: Ensalada de Frutos del mar. 

Plato fuerte: Beef Stroganof, Filete de róbalo al ajillo. 

Garnituras: Arroz a la griega, espárragos con tocineta 

Postre: Melocotones chantilly 

Bebida: Jugo o gaseosa 

 

Opción 6 

Entrada: Carpaccio de trucha ahumada 

Plato fuerte: Medallones de lomito de cerdo en salsa maracuyá y almendras. 

Garnituras: Canelonni de papa y queso, brocheta de vegetales salteados 

Postre: Profiteroles con caramelo 

Bebida: Jugo o gaseosa 

  

 

 



28 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 laautomatica@hotmail.com      @laautomaticacol 

 

 

 

Opción 8 

Entrada: Crema mexicana con cuadritos de aguacate 

Plato fuerte: Rollitos de pescado al coñac 

Garnituras: Ensalada hawaiana y arroz almendrado 

Postre: Merengón tropical 

Bebidas: Jugo o gaseosa 

 

 Opción 9 

Entrada: Crema tocineta, champiñón y queso 

Plato fuerte: Res glaseada con azúcar morena y canela  

Garnituras: ataditos de vegetales, papas torneadas 

Postre: Panacota de mango 

Bebidas: Té frio o gaseosa 

 

Opción 10 

Entrada: Ceviche de camarón 

Plato fuerte: Lomo de res a la Wellington 

Garnituras: Arroz amarillo, ensalada Waldorf  

Postre: Eclair de chocolate 

Bebidas: Té frio o gaseosa 
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Opción 11 

Entrada: langostinos empanizados en ajonjolí 

Plato fuerte: lomo de res tres pimientas con crocante de cebolla puerro 

Garnituras: bananos tempura, verduras thais 

Postre:  

Bebida: jugo o gaseosa  

 

Opción 12 

Entrada: cebiche de champiñones con mango, salsa de tomate, chips de plátano. 

Plato fuerte: filete de Salmon empanizado con cilantro y semillas de chía. 

Garnituras: salsa de frutas tropicales, boutiquier de verduras (suquini amarillo, verde, pimentón, 

zanahoria), pure de papa tres lácteos. 

Postre: mousse de frutos rojos 

Bebida: jugo o gaseosa 

 

Opción 13 

Entrada: Carpaccio de lomo chileno o curado en sal rosada del himalaya, aceite de oliva y 

Cherry. 

Plato fuerte: medallones de pollo en salsa de almendras  

Garnituras: risotto y bolsa de verduras en pasta filo. 

Postre: mousse de chocolate blanco 

Bebida: jugo o gaseosa 
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Opción 14 

Entrada: causa de limeña de calamar y langostino 

Plato fuerte: lomo de pez en salsa de cafa 

Garnituras: pure de camote y atabitos de verduras (espárragos, zanahoria y habichuelas) 

Postre: tiramisú 

Bebida: jugo o gaseosa  

 

Opción 15 

Entrada: trilogía de cebiche (mango, camarón, cebiche de pescado, y cangrejo), chips de 

criolla y chips de plátano yoguea. 

Plato fuerte: robalo en salsa Dijon, milhoja de papa con pasta filo y semillas de amapola 

Garnituras: manzana laminada y verduras calientes 

Postre: panacota 

Bebida: jugo o gaseosa 

 

Opción 16 

Entrada: Canelonni de espinaca con ricota y napolitana  

Plato fuerte: medallones de pollo en salsa napolitana  

Garnituras: plátanos tentación y champiñones rellenos  

Postre: trilogía de chocolate 

Bebida: jugo o gaseosa  

 

 



31 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 laautomatica@hotmail.com      @laautomaticacol 

 

 

 

12- PARRILLADAS (servidas a la mesa):  

NOTA: 

• INCLUYE PARRILLA PARA PREPARAR EN EL LUGAR 

    

Opción 1 (650 grs.) $42.000 + IPC 

Churrasquito 

Lomo de cerdo 

Pollo 

Chorizo 

Maduro 

Papa salada 

Guacamole y ají casero 

Postre. Leche asada 

Bebida Gaseosa o jugo natural 

   

Opción 2 (400 grs.) $38.000 + IPC 

Carne a la llanera 

Maduro 

Papa salada 

Guacamole 

Ají casero 

Postre. Brevas con arequipe 

Bebida Gaseosa o jugo natural 
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13. COCINA TÍPICA COLOMBIANA (servidos a la mesa; incluye menaje): 

 

Ajiaco: $28.000 + IPC 

Arroz, aguacate, crema de leche y alcaparras  

Brevas con arequipe 

Jugo natural 

        

Sancocho Bogotano: $28.000 + IPC 

Costilla de Res, Plátano, Pollo, yuca, papa, arepa, arroz y aguacate  

Cuajada con helado 

Jugo natural 

   

Bandeja Paisa: $25.000 + IPC 

Frijoles, arroz, carne molida, maduro, arepa, chicharrón, huevo y aguacate 

Platanitos dulces 

Jugo natural 

 

Criollo: $28.000 + IPC 

Sobrebarriga, cerdo, pollo 

Arroz arveja 

Papa hogao, yuca 

Ensalada de aguacate 

Arroz con leche  

Jugo natural 
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Mondongo: $26.000 + IPC 

Arroz, arepa y aguacate  

Leche asada 

Jugo natural 

 

Puchero Santafereño: $28.000 + IPC 

Tres carnes, arroz, arepa y aguacate 

Merengón 

Jugo natural 

 

LECHONAS: 

    

*Lechona 250 grm con arepa. (De 100 pax en adelante) $14.500 + IPC  

Gaseosa servida en vaso de 8 onzas 

                  

*Lechona 400 grm. Con arepa (De 50 pax en adelante) $21.000 + IPC 

Gaseosa servida en vaso de 8 onzas 
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14. TRANSPORTE: SEGÚN PERIMETRO: 

• PERIMETRO BOGOTA: SERVICIO SERVIDO IDA Y REGRESO $120.000 + IVA 

• PERIMETRO BOGOTA: SERVICIO DE ENTREGA EMPACADO SOLO UN TRAYECTO $60.000 + 

IVA 

 

15. OPERARIOS Y/O MESEROS: SERVICIO PERIMETRO BOGOTA 

• TURNO DE 1 A 5 HORAS DIURNOS DIAS HABILES $110.000 + IVA  

• TURNO DE 1 A 10 HORAS DIURNASDIAS HABILES $160.000 + IVA 

• TURNO DE 1 A 5 HORAS NOCTURNAS DIAS HABILES $140.000 + IVA 

• TURNO DE 1 A 10 HORAS NOCTURNAS DIAS HABILES $170.000 + IVA 

• TURNO DE 1 A 5 HORAS DIAS FESTIVOS DIURNAS (SABADOS, DOMINGOS, FESTIVOS) 

$130.000 + IVA 

• TURNO DE 1 A 10 HORAS DIAS FESTIVOS DIURNAS (SABADOS, DOMINGOS, FESTIVOS) 

$190.000 + IVA 

NOTA:  

* PARA PERIMETRO FUERA DE BOGOTA U OTROS HORARIOS SE COTIZARÁ DEPENDIENDO DEL 

EVENTO Y SOLICITUD. 

 

     

    




